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CETTE FORMATION MET L’ACCENT SUR L'EQUILIBRE NUTRITIONNEL,
LA DIVERSITE DES MENUS, ET L'UTILISATION PRIORITAIRE DE PRODUITS LOCAUX.

OBJECTIFS GENERAUX :
o SAVOIR COMPOSER DES MENUS EQUILIBRES ET GOURMANDS
o VALORISER LES PRODUITS LOCAUX
o ACQUERIR DES COMPETENCES POUR PLUS DAUTONOMIE EN NUTRITION

PUBLIC CIBLE :
o PROFESSIONNELS DE SANTE IMPLIQUES DANS LA PREVENTION NUTRITIONNELLE
o CUISINIERS ET GESTIONNAIRES DE RESTAURATION SCOLAIRE
o TRAITEURS, RESTAURATEURS ENGAGES DANS LA TRANSITION ALIMENTAIRE
o ANIMATEURS OU EDUCATEURS EN ALIMENTATION

DATES ET LIEUX :
GUADELOUPE (2 JOURS) 19 ET 20 OCTOBRE 2025
CITE SCOLAIRE ADVENTISTE DE BOISSARD

MARTINIQUE (2 JOURS) 21 ET 22 OCTOBRE 2025
CITE SCOLAIRE DE RAMA

GUYANE (2 JOURS). 27 ET 28 OCTOBRE 2025
CANTINE SCOLAIRE DE L'ECOLE LA PERSEVERANCE A CAYENNE

NOMBRE D'HEURES :
6 HEURES DE PRATIQUE PAR JOUR
DUREE : 2 JOURS CONSECUTIFS (8 - 14 HEURES)

PRIX :
PARTICIPATION FINANCIERE DES PARTICIPANTS = 70 EUROS
Ce colt comprend : 2 déjeuners, Supports pédagogiques, 1tablier, 2 t-shirts
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POUR TOUTES INFORMATIONS APPELEZ AU 0596 7992 79




